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PRUVODCE PROJEKTU KUCHYNI PRO ARCHITEKTY A PROJEKTANTY




NASI ZAKAZNICI

RESTAURACE
Piijemné stolovani, Podniky a pramysl,
neformalni stolovani, skolstvi,
restaurace s rychlou obsluhou zdravotnictvi,
armada,
vézeni

CATERINGOVE %
SLUZBY R
|
Reznictvi, Stravovani na udalostech,
cukrarny, aerolinie,
pekafrstvi, okruzni plavby,

obchody s delikatesami supermarkety



ROBOT-COUPEV KUCHYNI
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» VYBER STROJU PRO PRIPRAVU ZELENINY

Ke zpracovani zeleniny a ovoce s nejvétsim mnozstvim fezd.

EINE :
porci S -
400 600

CL 50 Ultra CL 52 CL55 2 nastavce

Jednofazovy nebo Trifazovy Jednofazovy nebo Trifazovy Jednofazovy nebo Trifazovy ﬂ
Stolni Modely Stolni Modely Volné Stojici Modely

» VYBER DISKU

Pro vedkeré ovoce a zeleninu: krajeni, zvinéné fezani, strouhani, kostky, tagliatelle, julienne (zelenina krajena na velmi jemné prouzky),
hranolky, vafle a brunoises (drobné pokrajené kostic¢ky potravin).

]

Platkovace

<

£ =2

Hranolkovace

— |

» DOPORUCENE BALENI DISKU PRO VSECHNY MO

Sada 9 krajecich diskii :
platkova¢ 1 mm, plétkovac 2 mm, platkova¢ 4 mm, strouhac 1,5 mm, strouhac¢ 5 mm, nudlickovac 4x4 mm, nudlickova¢ 6x6 mm, sada pro
krajenfi kostek: platkovac disk 10 mm + miizka 10 x 10 mm
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CL60 KROUHAC ZELENINY - PRACOVNI STANICE
KOMPLEXNI RESENi PRO ZPRACOVANI ZELENINY

MOBILNi
ERGONOMICKY
VOziK
Muze prevazet az 3
nadoby GN 1x1

AUTOMATICKA PRITLACNA NASYPKA SE 4 ZARIZENI NA UPLNA SADA
HLAVA PAKA TRUBICEMI BRAM::;OVOU 16 DISKU*

Pro snadnou
pfipravu brambor-

Pro veskerou ve Specialné urce-

velkém zpracovava- | " no na dlouhou ové kase z

: Specidl ni pro velkou inu, j feny TR ]
nou zeleninu ) zeF:)Ieninu ':ko o zelefnnlt(J,Jako b varenl)ll(clhhbrambor Pro veskeré ptipravy
(mrkev, cibuli, € JakoJ g napf. okurky nebo ve velkych 2 ovoce a zeleniny
brambory...). zelinebo celer, cukety. mnozZstvich.

* Platkovace: 1; 2; 4 - Strouhace: 1,5; 3 - Kostkovace: 5x5x5; 10x10x10; 20x20x20 - Julienne: 2x10; 2,5x2,5; 4x4 - Hranolkovace: 10x10.
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» VYBER KUTRU

Michani, mleti a hnéteni v nejkratsi mozné dobé.

)

Jednorazové
zpracovavané
mnozstvi

R 30
Trifazovy
Volné Stojici Modely

Trifazovy

R 5 Plus
Trifazovy Trifazovy Trifazovy
Stolni Modely Stolni Modely Stolni Modely Volné Stojici Modely

» VYBER VYKONNYCH MIXERU

Michani a emulze vsech druht coulis, zmrzlin a omacek.
Slehaci néstavec pro pripravu bilkd do mouénika.

PRO KAZDOU MiST-
© NOST NA MOUCNIKY
POTREBUJETE 2 STROJE:

+

450 mm
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Mini MP MP 450
Combi Ultra

240 Combi
270W) S00wW )

» VYBER AUTOMATICKYCH SIiT

K extrakci vldkniny z ovoce k pfipravé omacek, coulis, pyré a slehané pény.

C120
Jednofazovy nebo Tiifazovy

Volné Stojici Modely

C 80
Jednofazovy

Stolni Modely
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» KUTRY:VOLBY A POUZITI

S kutrem je jako standardni nastavec dodavan hladky nGz. Jako volitelnd moznost je k pfipravé mouénik( doporucen
hrubé zoubkovany niz.

Hrubé mleti Michani / hnéteni

r

.
r‘/w‘ " i s -
{ Yy ey
‘\u@~ Kolaé
P Michani
Hrubé zoubkovy
niz

Ovocny kolac Makarony Tvarohovy kola¢

» VYKONNE MIXERY: POUZITI

Mixér

Sleha¢ Slehacka Cokoladova péna Pé&nové peéivo

» AUTOMATICKA SIiTA: POUZITI

="

Dzem Ovocny protlak Zmrzlina Kompoty

obot109P°
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» VYBER VYKONNYCH MIXERU

Michani a emulze vsech druht polévek a omacek.

T o | MiniMP ~ CMP | MP450 MP 800
waket)| 160 V.V. 300V.V. Ulra | Ultra
150 2 1 ]
500 3 1 2
1000 5 2 2 1

M',w,pe Emulze
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+ Primér nadoby: 330 mm az 650 mm : T 8
N £
« Prmér nadoby: 500 mm az 1000 mm n § h
ot | 1 ren
« Prmér nadoby: 850 mm az 1300 mm v v
Mini MP CMP MP MP
k k uchyceni na okraj nadoby / m m m w

» BRAMBOROVA KASE CL 50

K vyrobé az 10 kg bramborové kase za 2 minuty.

CL50 + Zafizeni na kasi véetné nasypky
Jednofazovy nebo Trifazovy
Stolni Modely

robot ¢y coupe’




» VYBER KUTRU

Sekani, mleti masa a michani masa, ryb a zeleniny v nejkrat$i mozné dobé.

Pocet
porci

Jednorazové
zpracovavané
mnozstvi

£

20
80

R3 R 5 Plus
Jednofazovy Trifazovy
Stolni Modely Stolni Modely

» KUTRY: VOLBY A POUZITI

R10

Trifazovy Trifazovy
Stolni Modely Volné Stojici Modely

S kutrem je jako standardni nastavec dodavan hladky nlz. Jako volitelnd moznost je k sekani kofeni doporucen jemné

zoubkovany nliz a hrubé zoubkovany niz k mleti.

¥

&WQ

HLADKY NUZ

Cibule / ¢esnek

Sekani

JEMNE ZOUBKOVY
NUZ "
Petrzel

» AUTOMATICKA SITA. PASIROVANi OMACEK...

Cezeni omacek, polévek a pfipravk.

C 80
Jednofazovy

Stolni Modely

Chrestovy kola¢
M,.cm:pé‘

» Jemné Sekani Jemné Sekani

Smazené ryby " Hummus

Mileti

e

C'h‘“'w o

HRUBE ZOUBKOVY
NUZ

Rybi kosti

» BLIXER: MLET{ KORENI

Mleti vSech druh( koreni (prasek nebo pasta).

Blixer 3
Jednofazovy

Stolni Modely

Citronova trava

robot ¢y coupe’
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» VYBER KUTRU

Sekani, mleti masa a michani masa a ryb v nejkratsi mozné dobé.

m.. =th 100 /300
OI 80 500 3000/
Cask )

R 5 Plus R 30 R 60

Trifazovy Trifazovy Trifazovy Trifazovy Tiifazovy Trifazovy
Stolni Modely Stolni Modely Stolni Modely Volné Stojici Modely Volné Stojici Modely Volné Stojici Modely

» KUTRY: POUZITI

S kutrem je jako standardni nastavec dodavan hladky nuz.

Hrubé Sekani

Kachni terina Tataracek z lososa Masové krokety

Hrubé Sekani 4 Jemné Sekani

Masové kulicky Rybi krokety Nadivka

Jemné Sekani emné Sekani Jemné Sekani

Rybi terina Lasagne Tarama

'ow,qcoﬂPe
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STUDENA KUCHYNE / SPIiZ / SATELITNI KUCHYNE
VYBER KOMBINOVANYCH ROBOTU

Jednd se o kutr a stroj na pfipravu zeleniny: 2 stroje v 1!

o

=l
porci 8 o

 §

‘ iV =

T

I

R 301 Ultra
Jednofazovy Jednofazovy nebo Trifazovy
Stolni Modely Stolni Modely
Kosticky + Hranolky

DOPORUCENE SADY DISKU:

K pfipravé veskerého ovoce a zeleniny: krdjeni, zvinéné fezani, strouhani,
kostky, tagliatelle, julienne (zelenina krajend na velmi jemné prouzky) a
hranolky.

« Sada 4 krajecich disk{ k R301:

platkova¢ 1 mm, platkova¢ 3 mm, strouhac 1,5 mm, nudli¢kovac 4
X4 mm

« Sada 6 krajecich diski k R402:

platkovac 2 mm, platkovac 4 mm, strouhac 1,5 mm, nudlickovac 4
x4 mm ; sada pro krdjeni kostek: platkovac disk 10 mm + mf¥izka10
x 10 mm

« Sada 6 krajecich diskti k R502 a R652:

platkovac 2 mm, platkovac¢ 4 mm, strouhac 1,5 mm, nudli¢kovac 4
x4 mm ; sada pro krdjeni kostek: platkovac disk 14 mm + mfizka
14x 14 mm

oot 1P
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R502 R 652
Trifazovy Trifazovy
Stolni Modely Stolni Modely

Kosticky + Hranolky

SOUPRAVA NOZU

S kuchyriskym robotem je jako standardni nastavec dodavan hladky n(z.
Volitelnd moznost: hrubé zoubkovany niz doporuceny k hnéteni a mleti.
A jemné zoubkovany ndz je doporuceny k sekani kofeni.

Kosticky + Hranolky

Hrubé Sekani
Hladky ndz
|

o U,T"'-f

Masové kulicky

Hnéteni

Hrubé zoubkovy

nGz
"¢

Tk

Ovocny kolac

Sekani

Jemné zoubkovy
nudz

e -
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» VYBER BLIXERU

Unikatni stroj k pfipravé jidel s modifikovanou strukturou se syrovymi nebo vafenymi pfisadami.

s b

Jednorazové
Idealni o o
(idediiere | (03 2kg) e

Blixer 2 Blixer 3 Blixer 5 Plus Blixer 6 Blixer 8 Blixer 15 Blixer 30
Jednofazovy Jednofazovy Trifazovy Trifazovy Trifazovy Trifazovy Trifazovy
Stolni Modely Stolni Modely Stolni Modely Stolni Modely Stolni Modely Volné Stojici Modely Volné Stojici Modely

» POUZITIi BLIXERU

Umoznuji upravu normalniho jidla (pfedkrm, hlavni jidlo, syr a dezert) tak, aby lidé, ktefi vyza-
duji pokrmy s upravenou strukturou, mohli mit ve stravovacim zafizeni zajisténo stejné menu.

Y V- N\
PREDKRM L ' -.
i > p. .-r‘!y
g
HLAVNI JiDLO
SYR
DEZERT
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PRIPRAVNA STAVY / BAR - WELLNESS - FITNESS / KANTYNA 3
VYBER ODSTAVNOVACU

Odstaveni ovoce a zeleniny béhem nékolika sekund.

/ N\
Moznosti
Pouzivani

@ Nepretrzité
vypousténi odpadu

Az 600 sklenic /
hodinu Vypoustéci
nasypka
zajistuje
nepreruseny
odvod odpadu
pfimo pod pra-
covni plochu.
Az 160 litrG / hodinu Vypousténi odpadu
Q) nadoby
Prdsvitna nadoba na
odpad velkého objemu
7,2 litru.
|
Dostatecné vysoky, aby bylo 1100 Ultra @
mozné umistit pohar mixéru Jednofézovy
pod trysku na dzus. Stolni Modely _ %

ODSTAVNOVAC: POUZITI

3 4coUPe
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Internetové stranky www.robot-coupe.com/cz

« Vyhranéna oblast pro architekty a projektanty kuchyni

Pouzijte své pfihlasovaci jméno a heslo, abyste mohli vstoupit do vyhranéné oblasti, kde muizete ziskat konzultace a
stahnout si vSechny informace, které potiebujete: technické prirucky, listy s technickymi udaji, 2D a 3D obrazky.

: Cocktails book
|
Pl
« Broad Sacer
P Hew CL 40
B e
-t
robof ;# coupe
HOME PAGE CATALOG  SELECTION GUNDE ' LEAFLETE WDEDS OUR RECIFES | SPARE FARTE  STEMAS
0 o | O inngraagon

fa
g [
robot (eoups”
' e
e 635
Listy s technickymi udaji Technické pfirucky 3D a 2D vykresy
« Webova stranka s volnym pristupem
robot ¢ coupe’
@ POWER MIXERS

Videosnimky Propagacni letaky Knihy receptt



Robot-Coupe je provozovan ve vice nez 130 zemich

L

CELOSVETOVE USTREDI

International Head Office

Tel: +33 143988833 -fax:+33 143743626
e-mail : international@robot-coupe.com
website : www.robot-coupe.com

USA / Canada / Central America

Tel : +1 800/824-1646 +1 601/898-8411 - Fax: +1 601/898-9134
e-mail : info@robotcoupeusa.com

website : www.robot-coupe.com/en-usa/

Brazil

Tel./Fax: +55 21 2287-7466

e-mail : info@robot-coupe.br
website : www.robot-coupe.com/Por

United Kingdom

Tel : +44 20 8232 1800 - Fax : +44 20 8568 4966
e-mail : sales@robotcoupe.co.uk

website : www.robot-coupe.co.uk

MEZINARODNI PRODEJNI SiT

France

Tel : +33 38569 50 00 - Fax : +33 3 85 69 50 07
e-mail : France@robot-coupe.fr

website : www.robot-coupe.fr

Belgium / Netherlands / Luxembourg
Tel : +32 715932 62 - Fax: +32 71 59 36 04
e-mail : info@robot-coupe.be

website : www.robot-coupe.com/nl-be/

Italy

Tel : +39 51 726810_726646 - Fax: +39 51 726812
e-mail : info@robot-coupe.it

website : www.robot-coupe.it

Australia / New Zealand

Tel: +61 2 9478 0300 - Fax : +61 2 9460 7972
e-mail : orders@robotcoupe.com.au
website : www.robot-coupe.com.au

North America Europe Africa Middle Asia
Canada Albania Germany Poland Algeria Mauritania East Kuwait Cambodia
Central America Austria Greece Portugal Burkina Faso Morocco Armenia Kyrgyzstan China
Mexico Belarus Hungary Romania Cameroon  Niger Azerbaijan  Lebanon Bangladesh
USA Belgium Iceland Russia Congo Nigeria Bahrain Libya Hong Kong
Bosnia and Italy Serbia Ivory Coast Rwanda Egypt Oman Indonesia
South America Herzegovina Kosovo Slovakia Djibouti Senegal India Pakistan Japan
Argentina Bulgaria Latvia Slovenia Ethiopia South Africa Iran Qatar Laos
Brazil Croatia Lithuania Spain Gabon Sudan Iraq Saudi Arabia Macao
Chile Czech Republic  Luxembourg  Sweden Ghana Tanzania Israel UAE Malaysia
Colombia Denmark Macedonia Switzerland Kenya Togo Jordan Uzbekistan Philippines
Ecuador Estonia Moldova Syria Madagascar  Tunisia Kazakhstan ~ Yemen Singapore
Peru Finland Montenegro  Turkey Mali Sri Lanka
Uruguay France Netherlands  United Kingdom Oceania South Korea
Venezuela Georgia Norway Ukraine Australia Taiwan
New Zealand Thailand
Vietnam

POPRODEJNI SERVIS

UdrZovani strojl v provozuschopném stavu predstavuje hlavni problém bez ohledu na to, kde jsou nainstalovany. Ziskejte snadny pfistup k efek-
tivnimu poprodejnimu servisu po celém svété se siti nasich prodejcli a nasimi oficidlné jmenovanymi poprodejnimi servisnimi stanicemi.
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